
MENUPLAN Dronninglund Hotel
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Menu 1 Menu 2 Biret Side    1Dag

1 KARTOFLER, SAUCE, BL.GRØNTSAGERFLÆSK OG PØLSE

JULEKAGEKOTELETTER I FADGRØNKÅL M.TILBEHØRTIR

2 BAGTE GRØNSAGERKARTOFLER

FRUGTSALATPASTARET M/GRØNSAGERKYLLINGEFRIKASSEONS

3 M/MÆLKKARTOFLER, SAUCE, MAJSBL.KARTOFLER, STUVET SPINAT

ÆBLEGRØDBØF LINDSTRØMRØGET MEDISTERTOR

4 ÆBLERM/BÅDKARTOFLER, TOMATSAUCE BL.GRØNSAGERKARTOFLER, PERSILLESAUCE

HYLDEBÆRSUPPEGRÆSK FARSBRØDPANERET FLÆSKFRE

5 KARTOFLER, SAUCE, ROSENKÅL

HINDBÆRFROMAGEAMAGERGRYDEFRIKADELLERLØR

6 KAGE M. MAKRONER OG FLØDEM/HØNSEKØDSTERN OG FLUTESKARTOFLER, SKYSAUCE, RØDKÅL

RABARBER/JORDBÆRKARRYSUPPEFYLDT RIBBENSTEGSØN

7 KARTOFLER,RIS, GULERØDDERKARTOFFELMOS, ÆRTER

BLOMKÅLSSUPPEKALKUNGRYDEMILLIONBØFMAN

8 M. SYLTETØJKARTOFLER/SKYSOVS/GULERØDDER

ÆBLESKIVERSVINEKÆBERBRUNKÅL MED FARSTIR

9 M/CREMEKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLI

HENKOGT FRUGTIRSK STUVNINGFORLOREN HAREONS

10 M/MÆLKKARTOFLER, TOMATSAUCE, BLOMKÅLKARTOFLER, GULERØDDER

BLOMMEGRØDAMERIKANSK FARSBRØDHOFGRYDETOR

11 GRØNTSAGER, SKINKE OG RUGBRØDKARTOFLER, SAUCE

ÆBLE-PÆRESUPPEGRATIN M.GODE BENFRE

12 M/FLØDESKUMRIS, CARRYSAUCE, ÆRTERKARTOFLER, GRØNÆRTER

CHOKOLADEBUDDINGFORÅRSRULLERKARBONADERLØR

13 M/FLØDESKUMKØDBOLLER OG FLUTESKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLIBL.

SHERRYFROMAGEASPARGESSUPPEGLASERET SKINKESØN

14 M. SMØR OG KANELSUKKERKARTOFFELMOSKARTOFLER, PERSILLESAUCE, GULERØDDER

RISENGRØDBRÆN. KÆRLIGHEDSTEGT FISKMAN

15 M. SYLTETØJKARTOFLERSPRÆNGT NAKKE

PANDEKAGERBOLLER I SELLERIGULEÆRTERTIR
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16 PEACH MELBAGRØNTSAGER, KART., GULERØDDERBLOMKÅLSBLANDING

HJEMMEL. YOGHURT M.HAKKET OKSEKØD M.SVENSK PØLSERETONS

17 M/ MÆLKCHAMP., LØG, KART., SAUCE, ROSENKÅLVILDTSAUCE, KARTOFLER, ROSENKÅL

ABRIKOSGRØDST. LEVER M. BACON,SVINEKØD ITOR

18 M/BACON,TOMAT,PURLØG,RUGBRØDKART.MOS, ÆRTER

FRUGTSUPPE M. ANANASÆGGEKAGEBØF STROGANOFFFRE

19 CARRYSALATM/SALATSTV. HVIDKÅL, KARTOFLER

MAR. SILD M. RUGBRØDMEXIKANSKE PANDEKAGEFRIKADELLERLØR

20 M/FLØDESKUMM/HØNSEKØDSTERN OG FLUTESKARTOFLER, SKYSAUCE, BL.GRØNSAGER

ANANASFROMAGEKARRYSUPPENAKKEKAM M.CHAMP.SØN

21 ÆBLERSKINKE,ÆRTER,CHAMPION.KARTOFLER/RIS, ÆRTER

HYLDEBÆRSUPPEPASTA I FLØDE-OSTESCBOLLER I CARRYMAN

22 M. SYLTETØJKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLIBLANDINGFLÆSK OG PØLSE

ÆBLESKIVERFARSBRØDGRØNKÅL M.TILBEHØRTIR

23 KARRYKÅL M/KART.KARTOFLER, SAUCE, BL. GRØNTSAGER

DAGENS KAGEKARRYKÅLFORLOREN ANDONS

24 KIRSEBÆRSAUCEM/KART.SKYSAUCE,BRUNEDE KART. RØDKÅLKARTOFLER, SAUCE, RØDKÅL,BRUNEDE KART.

RIS A LA MANDEFLÆSKESTEGANDESTEGTOR

25 M/BOLLER OG URTERKART. SAUCE, BL. GRØNSAGERHØNS I ASPARGES

KLAR SUPPERULLESTEG M/PERSILLETARTELETTER M.FRE

26 M. MÆLKSKINKETERN, DRESSING, SALAT, FLUTESKARTOFLER, SAUCE, ÆRTER

JORDBÆRGRØDKOGT MASK. BLOMKÅL MDANSK BØFLØR

27 KØDBOLLER OG FLUTESVILDT, KARTOFLER, SAUCE, BØNNER

HJEMMELAVET ISASPARGESSUPPESVINEKAM STEGT SOMSØN

28 M. FLØDEKARTOFLER, SAUCE, CAROTTERKARTOFLER

ØLLEBRØDFARSBRØD M. PORREKYLLINGEFRIKASSEMAN

29 M. SYLTETØJLØSE RISKARTOFFELMOS, ROSENKÅL

PANDEKAGERCHILI CON CARNEGULLASCHTIR

30 M/FLØDESKUMM/NUDLER OG FLUTESKARTOFLER, SAUCE, BAGTE RODFRUGTER

CITRONFROMAGETOMATSUPPEKOGT OKSEKØDONS

31 M/FLØDETOPLØG, CHAMP., KARTOFLER, SAUCE, ROSENKÅLKARTOFLER, SENNEPSSAUCE, GULERØDDER

SVESKETRIFLIMØRBRADBØF M. BLØDEKOGT TORSKTOR

Ret til ændringer forbeholdes

Afbestilling af maden skal ske senest dagen før kl. 13.00


